
PRECHTLSTADL - URIG, LÄSSIG ECHT

Dein Restaurant in Wagrain - täglich geöffnet ab
11:00 Uhr, 

warme Küche bis 21:30Uhr



SPEISEKARTE

Specials auf Vorbestellung
S P E C I A L S  O N  P R E O R D E R  T I L L  1 2 A M

T A T A R E N H U T
RIND.HUHN.KALB.SCHWEIN.GARNELEN.GEMÜ
SE (ABG)

Beef.chicken.veal.pork.shrimp.vegetables
(ABG)

What you get
S A U C E N  Z U  D E N  S P E C I A L S

Cocktailsauce | Curry Sauce |
Orangen-Preiselbeersauce |

Schnittlauchsauce | Knoblauchsauce

cocktailsauce | curry -sauce |
orange-cranberry-sauce | chive

sauce | garlic sauce

B E I L A G E N  /  S I D E  D I S H E S

Ofenkartoffel | gemischter Salat | Baguette 

baked potato | mixed salad plate | baguette 

F O N D U E
RIND.HUHN.KALB.SCHWEIN.GARNELEN.
FRANKFURTER (ABG)

Beef.chicken.veal.pork.shrimp.sausages
(ABG)

P O R T I O N  F L E I S C H

gemischt Rind, Huhn, Schwein  
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Vorspeisen
S T A R T E R SB E E F - T A R T A R

100G FILET.TOAST.VOGERLSALAT.WACHTELEI.
MEERSALZBUTTER.PARMESANCHIP (ACGM)

toast.lambs lettuce.quail egg.cress. sea salt
butter.parmesanchip (ACGM) 

R I N D E R C A R P A C C I O
FILET.HAUSDRESSING.BASILIKUMPESTO.RUCOL
A.PARMESAN.PINIENKERNE.BAGUETTE (AG)

filet.balsamic vinegar.olive oil.basil pesto.
arugula.parmesan.pine nuts.toast (AG)

T O M A T E  M O Z Z A R E L L A  S T A D L  A R T
BALSAMICODRESSING.BASILIKUMPESTO.RUCOL
A.PINIENKERNE.BAGUETTE (AG)

balsamic vinegar.olive oil.basil pesto.arugula.
pine nuts | toast (AG)

H O T  G A R L I C  S H R I M P S
GARNELEN.CHILI.KORIANDER.KNOBLAUCHÖL.
BAGUETTE (AB)

shrimps.chili.coriander.garlic oil.baguette (AB)

E D A M A M E  S A L Z I G  /  S C H A R F
Edamame salty or hot 

Gehobene Küche mit sehr guter
Qualität für einen absolut fairen

Preis. Leckeres Essen. Super
freundlicher und aufmerksamer

Service
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Suppen
S O U P SR I N D E R B O U I L L O N  /  B E E F  B O U I L L O N

KRÄUTERFRITTATEN sliced pancakes and herbs
(ACGL) 

KASPRESSKNÖDEL cheese dumpling (ACGL)

Z W I E B E L S U P P E  /  O N I O N  S O U P
KÄSEKRUSTERL.SCHNITTLAUCH (AGL)

cheese croutons.chives (AGL)

K N O B L A U C H C R E M E  /  G A R L I C  C R E A M
LAUGEN-CHIPS.SAHNEHAUBE (AGL)

lye chips .whipped cream (AGL)

Kochen ist nicht nur ein Beruf
für mich, sondern Leidenschaft

zu den Produkten und den
Gerichten und Liebe zu Qualität.

K A R O T T E  I N G W E R  /  C A R R O T  G I N G E R
KERNÖL.SESAM-BLÄTTERTEIGPOLSTER (AGLN)

pumpkin seed oil.sesame puff pastry pads (AGLN)

fragt gerne bei unserem Serviceteam nach und
wir machen die Karotten-Ingwersuppe gerne
vegan für euch. 

F Ü R  U N S E R E  V E G A N E N  G Ä S T E

U N S E R  C H E F K O C H  G E R H A R D

Seit 2018 begleitet uns Gerhard auf unserem
Weg und kreiert die tollen Gerichte, die wir für
euch servieren dürfen. 
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S A L A T T E L L E R  /  L E A F  S A L A D
GURKE.TOMATE.BLATTSALAT.BALSAMICODRES
SING.CROUTONS.PAPRIKA (AMO)
Cucumber.tomato.leaf salad.balsamic
dressing.croutons.paprika (AMO)

P O W E R  S H R I M P  B O W L
SHRIMPS.BULGUR.MAIS.KICHERERBSEN.SOJABOH
NEN.WAKAME.PAPRIKA.GURKEN.GRANATAPFEL.SE
SAM.GRAPEFRUIT-TERIYAKIDRESSING.(BCFMNO)
Shrimps.Bulgur. Corn. Chickpeas. Soybeans.
Wakame. Bell peppers. Cucumbers. Pomegranate.
Sesame. Grapefruit teriyaki dressing (BCFMNO)

P R E C H T L S T A D L  S A L A T
IM FILOUTEIG GEBACKENER
SCHAFSKÄSE.BLATTSALATE.JOGHURTDRESSING.
 OLIVEN.LAUGENCHIPS (AG)
baked in filou dough feta cheese.leaf salad.yoghurt
dressing.olives.lye chips (AG)

Bowls und Salate
B O W L S  A N D  S A L A D S

K N U S P R I G E S  K Ü R B I S B A C K H E N D L
GEBACKENE HÜHNERBRUST.
KARTOFFELSALAT.FELDSALAT.KÄFERBOHNEN.GERÖS
TETE KÜRBISKERNE.KERNÖL (AGCO)
roasted chicken breast.potato salad.bug beans.
lettuce.pumpkin seeds.seed oil (ACGO)

C L A S S I C  V I T A L  B O W L
BULGUR.MAIS.KICHERERBSEN.SOJABOHNEN.WA
KAME.PAPRIKA.GURKEN.GRANATAPFEL.SESAM.
GRAPEFRUIT-TERIYAKIDRESSING (CGFNO)
Bulgur. Corn. Chickpeas. Soybeans. Wakame.
Bell peppers. Cucumbers. Pomegranate.
Sesame. Grapefruit teriyaki dressing (CGFNO)

Optional:  chicken 7,50
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Pasta
P A S T AS P A G H E T T I  B O L O G N E S E

RIND.TOMATENSAUCE.PARMESAN (ACGL)
beef.tomato sauce. parmesan (ACGL)

S T E I N P I L Z T O R T E L L I  
GRANA PADANO.AFFILA KRESSE.BUTTER.TOMATE
(ACG)
mushroom tortelli.affilia cress.butter.tomato
(ACG)

S P I N A T - R I C O T T A  T O R T E L L I N I
KÄSERAHMSAUCE. RUCOLA .GERÖSTETE
KÜRBISKERNE.TOMATEN (ACG)
spinach-ricotta tortellini.cheese cream sauce.
.arugula.roasted pumpkin seeds.tomatoes (ACG)

Heiraten in den Bergen ist etwas
ganz besonderes. Die Natur, der
Service im Prechtlstadl und der

Tag ist perfekt.

S P A G H E T T I  A G L I O  E  O L I O
CHILI.PAPRIKA.OLIVENÖL. KNOBLAUCH.ZWIEBEL
(A)
Chili.paprika.olive oil.garlic.onion (A)

Carina Neumann
Tel: +43 66475126900
Mail: carina@prechtlgut.at

K O N T A K T  F Ü R  D E I N E  H O C H Z E I T

P E R F E K T E  H O C H Z E I T S L O C A T I O N

Du suchst noch einen Ort für deine Hochzeit?
Dann sind wir im Prechtlstadl der perfekte Platz.
Wir planen mit dir diesen tollen Tag. 



SPEISEKARTE

G R I L L W Ü R S T E L  /  G R I L L E D  S A U S A G E
POMMES.KETCHUP 
french fries.ketchup 

S C H N I T Z E L
SCHWEIN ODER HUHN.POMMES.KETCHUP (AC) 
Pork or chicken.french fries.ketchup (AC)

K A R T O F F E L  R Ö S T I  /  P O T A T O
R O S T I
SAUERRAHMSAUCE GEWÜRZE  (CG)
Sour cream sauce.Spices(CG)

Für die Kids
F O R  T H E  K I D S  O N L Y

K I N D E R  F I L E T  S T E A K  1 5 0 G
WEDGES.SAUERRAHM.KRÄUTERBUTTER (G)
wedges.sour cream.herb butter (G)
JUST FOR KIDS

S P A G H E T T I  B O L O G N E S E
RIND.TOMATENSAUCE (ACG)
Beef.tomato sauce (ACG)

S P I N A T  R I C O T T A  T O R T E L L I N I
KÄSERAHMSAUCE.RUCOLA.GERÖSTETE
KÜRBISKERNE.TOMATEN (ACG)
cheese cream sauce.arugula.roasted pumpkin
seeds.tomatoes (ACG)

Gerne servieren wir auch Butterkartoffel oder frisches
Gemüse zu den Gerichten. (G)

We also serve buttered potatoes or fresh vegetables to
the child dishes. (G)
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Schmankerlküche
D E L I C A C I E SP O N G A U E R  K A S N O C K N

SPÄTZLE.RÖSTZWIEBEL.KÄSE.SALAT (ACG)
spaetzle.crispy roasted onions.cheese.salad
(ACG)

S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T
SCHWEIN. PETERSILIENKARTOFFEL.PREISELBEER 
pork.parsley potatoes.cranberry jam (AC)         

KALB.PETERSILIENKARTOFFEL.PREISELBEER
calf.parsley potatoes.cranberry jam (AC)

Der perfekte Wein zu
klassischen österreichischen

Speisen ist der Grüne Veltliner.
Gerne beraten wir euch bei der

Auswahl.

Z W I E B E L R O S T B R A T E N  /  R O A S T  B E E F
ZWIEBELSAUCE.KRÄUTERSPÄTZLE.SPECKBOHNEN.
RÖSTZWIEBEL (ACG)
Onion Sauce.herbal spaetzle.beans with
bacon.roasted onion (ACG)

C O R D O N  B L E U
SCHWEIN.POMMES.PREISELBEER (ACG)
pork.french fries.cranberry jam (ACG)

P R E C H T L  B B Q  R I B S
WEDGES.SAUERRAHM.SWEET-CHILI (G)
wedges.sour cream.sweet-chili (G)
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Schmankerlküche
D E L I C A C I E S

P R E C H T L  H A U S P F A N D L
RIND.HUHN.SCHWEIN.PILZRAHMSAUCE.
KROKETTEN.MARKTGEMÜSE (A)
beef.chicken.pork.mushroom cream sauce.
herbal spaetzle.market vegetables (A)

K A L B S M E D A I L L O N S
SÜSSKARTOFFELPÜREE.MORCHEL-
SPECKJUS.WILD BROCCOLI(AG)
Sweet potato puree. Morel and bacon jus. Wild
broccoli (AG)

L A C H S S T E A K  /  S A L M O N  S T E A K
CHERRYTOMATEN.MEERESSPARGEL.GLASNUDELN.
TERIYAKISAUCE (D)
Cherry tomatoes. Sea asparagus. Glass noodles.
Teriyaki sauce  (D)

F O R E L L E N F I L E T  /  T R O U T F I L E T
SESAMKARTOFFEL.WILDBROCCOLI.KRÄUTERBUTTER
(ADGN)
Sesame potato.Wild broccoli.Herb butter
 (ADGN)

U N S E R  S I M O N

Unser fröhlicher Kärntner Simon berät euch
gerne, wenn es um Wein und Cocktails geht. 

Genuss ist eine Kunst und wir im
Prechtlstadl versuchen unseren

Gästen diesen Genuss
mitzugeben. 
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Steaks für Liebhaber
S T E A K S  F O R  M E A T  L O V E R S

R I B  E Y E  S T E A K  3 5 0 G

What you get
Alle unsere Steaks werden standardmäßig mit
Kräuterbutter und Pfefferrahmsauce serviert. Gerne
können Sie eine Beilage oder eine Sauce hinzufügen. 

All of our steaks are served with herb butter and a
pepper cream sauce. 
You are welcome to add a side dish or sauce.

B E I L A G E N  O P T I O N A L  /  S I D E  D I S H E S  O P T I O N A L

Blattsalat / leaf salad (A)

R I B  E Y E  S T E A K  4 5 0 G

R I N D E R F I L E T  2 0 0 G

R I N D E R F I L E T  3 0 0 G

R I N D E R F I L E T  4 0 0 G

Ofenkartoffel / baked potato (G)
Maiskolben / corn on the cob (G)
Trüffelpommes / truffle fries  (AG)
Wedges mit Sauerrahm / wedges sour cream (G) 
Marktgemüse / fresh vegetables

S A U C E N  

Trüffelmayonnaise.Pfefferrahmsauce.Knoblauchsauce.Cocktailsauce (AG)
truffle mayo.pepper cream sauce.garlic sauce.cocktail sauce (AG)
extra Sauce 2,50 

Garstufen/doneness: rare | medium rare | medium | medium well | well done
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Desserts
D E S S E R T S

O M A S  A P F E L S T R U D E L  /  A P P L E  S T R U D E L
SAHNE / CREAM (ACGH)

C R È M E  B R Û L É E
BEEREN | MOCCAEIS (CGH)
berries | mocha ice cream (CGH)

T I R A M I S U
Erdbeerglace.Früchte (ACG)
strawberry glace.fruits (ACG)

Genuss ist kein Zufall – er hat
seinen süßesten Moment immer

zum Schluss.
Darum genießt euren süßen

Schlussmoment.

VANILLESAUCE / VANILLASAUCE (ACGH)
VANILLEEIS / VANILLA ICE (ACGH)

S C H O K O  S O U F F L É E
VANILLE-MARILLENRÖSTER.WALNUSSEIS.BEEREN
(ACGH)
vanilla- apricot roaster.walnut ice cream.berries
(ACGH)

K A I S E R S C H M A R R N
APFELMUS.BEEREN (ACG)
applesauce.berries (ACG)

T O P F E N - N O U G A T  K N Ö D E L
BUTTER-ZIMTBRÖSEL.ERDBEERSPIEGEL (ACG)
butter cinnamon crumbs.strawberry sauce (ACG)
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Eisträume und Minidesserts
I C E  A N D  M I N I D E S S E R T

C O U P  D A N M A R K
VANILLEEIS.SCHOKOSAUCE.SAHNE (AG)
vanilla ice cream.chocolate sauce.cream (AG)

Auch für kleine Genüsse haben
wir etwas, denn ein Dessert ist
eine Belohnung und diese kann

auch einmal “Mini” sein. 
unser Souschef Robert

B A N A N E N  S P L I T  
VANILLEEIS.BANANE.SCHOKOSAUCE.MANDELN.
SAHNE (AGH)
vanilla ice cream.banana.chocolate
sauce.almonds.cream (AGH)

E R D B E E R B E C H E R  /  S T R A W B E R R Y
VANILLEEIS.ERDBEEREIS.ERDBEEREN.SAHNE
(AGH)
vanilla ice cream.strawberry ice
cream.strawberries.cream (AGH)

E I S K A F F E  /  I C E  C O F F E E
VANILLE.KAFFEE.SAHNE.KAKAO (AG)
vanilla ice cream.coffee.cream.cacao (AG)

M I N I D E S S E R T
ZITRONENSORBET
lemon sorbet

PASSIONSFRUCHT MIT COCOSCREME
passion fruit with cocos cream



UNSERE BETRIEBE

A S T E R S  M O U N T A I N C L U B  –  E V E N T S
Ü B E R  D E N  D I N G E N .
Willkommen im Asters Mountainclub – dem Ort, an dem
besondere Anlässe nicht nur gefeiert, sondern zelebriert
werden. Hoch oben mit Blick auf die Bergwelt, erwartet
euch ein exklusives Setting, das Emotionen weckt und
bleibende Eindrücke hinterlässt. Hier trifft alpiner Lifestyle
auf stilvolles Design, Genuss auf Gastfreundschaft – und
jeder Moment wird zum Erlebnis.
Ob unvergessliche Feste, inspirierende Business-Events
oder private Highlights – im Asters Mountainclub wird jede
Veranstaltung einzigartig.

🏔 Panorama-Lage mit atemberaubendem Ausblick auf
die umliegende Bergwelt
🍷 Exklusive Atmosphäre mit modern-alpinem Interior
& stilvoller Bar
🍽 Kulinarische Highlights – vom Flying Dinner bis zum
Gourmet-Menü
💡 Flexible Nutzung für Firmenfeiern, Hochzeiten,
Geburtstage, Weihnachtsfeste & mehr
🎶 Technik & Entertainment: Sound, Licht & alles für
ein stimmungsvolles Event
💬 Persönliche Betreuung – von der Planung bis zum
letzten Drink

Aster’s Mountainclub
E X T R A O R D I N A R Y  E V E N T L O C A T I O N

Wer einmal hier war, will nie
wieder woanders feiern. Der

Service, die Location und das
Ambiente - just extraordinary. 
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W O  E C H T E  M O M E N T E  W U R Z E L N
S C H L A G E N
Im Bergdorf Prechtlgut wird jede Veranstaltung zur
Rückkehr zu dem, was wirklich zählt: Natur, Ruhe, Stil und
gelebte Gastlichkeit. Zwischen urigen Chalets, loderndem
Kaminfeuer und der imposanten Bergkulisse entsteht ein
Ort, der Herz und Seele berührt – perfekt für besondere
Anlässe mit Charakter und Tiefe.
Ob Firmen-Retreat, exklusive Feier oder romantisches Get-
together: Prechtlgut verbindet den Luxus des Einfachen
mit authentischem alpinem Lebensgefühl.
Das erwartet euch im Bergdorf Prechtlgut:

🛖 Exklusive Luxus-Chalets mit Private Spa, Hot Tub &
offenem Kamin
🌲 Ruhe & Privatsphäre im Herzen der Natur – ideal für
Retreats & Auszeiten
🧀 Regionale Kulinarik – liebevoll zubereitet oder im
eigenen Chalet serviert
✨ Besondere Atmosphäre mit echter Handwerkskunst
& viel Liebe zum Detail
🥂 Individuelle Eventplanung für Hochzeiten,
Firmenveranstaltungen & Feierlichkeiten
🎿 Ganzjahres-Erlebnisse – von Skifahren bis
Almwanderung, direkt vor der Tür

Bergdorf Prechtlgut
U R L A U B  W I E  D A M A L S  -  M I T  D E M  L U X U S  V O N  H E U T E

Prechtlgut ist kein Ort. Es ist ein
Gefühl.

Luxus trifft Gemütlichkeit,
Privatsphäre und ganz viel

Gefühl.
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G E M Ä S S  §  3  A B S .  2  A L L E R G E N I N F O R M A T I O N S V E R O R D N U N G ,  B G B I .  I I  N R .  1 7 5 / 2 1 0 4

Wir kochen im Prechtlstadl täglich mit frischen und regionalen Produkten. Viele von den Produkten sind
selbst Allergene oder enthalten welche. Sollten Sie eine Unverträglichkeit auf Allergene haben, wenden Sie
sich bitte an unser geschultes Servicepersonal. Wir stehen Ihnen gerne mit Rat und Tat zur Verfügung, um
für sie die geeignete Speise/das geeignete Getränk zu finden. 

We cook in the Prechtlstadl every day with fresh and regional products. Many of the products are or contain
allergens themselves. If you have an intolerance to allergens, please contact our trained service staff. We are
at your disposal with help and advice to find the right food/drink for you.

Allergeninformation
A L L E R G E N  I N F O R M A T I O N S


